
RESTAURANT SCOLAIRE MATERNELLE CASTELMAUROU nouveauté du mois pâtisserie réalisée par le chef
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Toutes les viandes sont d'origine française (VBF, VF, VPF)
 La viande de bœuf est Viande Bovine Française Race A Viande (VBF RAV)
 La volaille : Classe A, élevée en plein air et/ou Label rouge.
 La viande de porc est locale et Bleu Blanc Cœur ou Saveur Occitane
 Les fruits et légumes servis crus sont à 70% locaux ou régionaux
 Une corbeille de fruits variés et coupés en libre service est présente tous les jours

fromage labélisé produits Bio

lundi 30 août mardi 31 août mercredi 01 septembre jeudi 02 septembre vendredi 03 septembre

RENTREE

salade de tomate et maïs Tranche de pastèque

steak haché calamars à la romaine et 
citron

frites riz

carottes au miel Ratatouille

emmental yaourt nature

glace fruit de saison



RESTAURANT SCOLAIRE MATERNELLE CASTELMAUROU nouveauté du mois pâtisserie réalisée par le chef
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Toutes les viandes sont d'origine française (VBF, VF, VPF)
 La viande de bœuf est Viande Bovine Française Race A Viande (VBF RAV)
 La volaille : Classe A, élevée en plein air et/ou Label rouge.
 La viande de porc est locale et Bleu Blanc Cœur ou Saveur Occitane
 Les fruits et légumes servis crus sont à 70% locaux ou régionaux
 Une corbeille de fruits variés et coupés en libre service est présente tous les jours

fromage labélisé produits Bio

lundi 06 septembre mardi 07 septembre mercredi 08 septembre jeudi 09 septembre vendredi 10 septembre

Repas végétarien

carotte râpée à l'ananas salade de tomates bio salade aux pousses de soja rillettes de porc taboulé 

sauce bolognaise 
végétarienne bourguignon de boeuf bio wings de volaille cURRY DE POISSON chipolatas

torti riz bio pilaff pommes rissolées poêlée de légumes lentilles à la dijonnaise

brocolis courgettes bio aubergines boulgour carottes persillées

vache qui rit yaourt bio yeo saint paulin Gouda chanteneige

crème dessert vanille fruit de saison bio cocktail de fruits au sirop tarte aux pommes MAISON fruit de saison



RESTAURANT SCOLAIRE ELEMENTAIRE CASTELMAUROU nouveauté du mois pâtisserie réalisée par le chef
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Toutes les viandes sont d'origine française (VBF, VF, VPF)
 La viande de bœuf est Viande Bovine Française Race A Viande (VBF RAV)
 La volaille : Classe A, élevée en plein air et/ou Label rouge.
 La viande de porc est locale et Bleu Blanc Cœur ou Saveur Occitane
 Les fruits et légumes servis crus sont à 70% locaux ou régionaux
 Une corbeille de fruits variés et coupés en libre service est présente tous les jours

fromage labélisé produits Bio

lundi 13 septembre mardi 14 septembre mercredi 15 septembre jeudi 16 septembre vendredi 17 septembre

Repas végétarien

salade grecque salade de lentilles pizza salade verte aux noix carottes rapées au citron

pilons de poulet label 
rouge

galette végétale fromage 
épinards

filet de colin au coulis de 
poivrons porc aux olives escalope de dinde au jus

coquillettes blé au thym chou romanesco pommes vapeur purée de pois cassés

haricots verts à l'estragon julienne de légumes riz safranné petits pois à l'étuvé tomates provençales

mimolette fromage blanc sucré chanteneige morbier yaourt aux fruits mixés

mousse au chocolat fruit de saison entremet praliné chocolat ananas au sirop de 
grenadine fruit de saison



RESTAURANT SCOLAIRE ELEMENTAIRE CASTELMAUROU nouveauté du mois pâtisserie réalisée par le chef
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Toutes les viandes sont d'origine française (VBF, VF, VPF)
 La viande de bœuf est Viande Bovine Française Race A Viande (VBF RAV)
 La volaille : Classe A, élevée en plein air et/ou Label rouge.
 La viande de porc est locale et Bleu Blanc Cœur ou Saveur Occitane
 Les fruits et légumes servis crus sont à 70% locaux ou régionaux
 Une corbeille de fruits variés et coupés en libre service est présente tous les jours

fromage labélisé produits Bio

lundi 20 septembre mardi 21 septembre mercredi 22 septembre jeudi 23 septembre vendredi 24 septembre

Repas végétarien
SEMAINE RENCONTRE DU GOÛT 

& 
DU DEVELOPPEMENT DURABLE 

Menu de notre région 

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE MELON beteraves bio tomate locale a la 
mozzarella feuilleté au fromage

frittata estivale boeuf strogonoff boulettes de boeuf bio SAUCISSE de Toulouse 
locale et artisanale moules

riz coquillettes semoule bio pommes de terre au four POELEE DE SAISON

poelée de brocolis COURGETTES SAUTEES choux fleurs bio CAROTTES SAUTEES frites

EDAM BRIE fromage bio yaourt fermier local GOUDA

compote eclAir au chocolat fruit de saison bio poire au carambar et 
ganache chocolat blanc fruit de saison


